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ARTICULO: GARBANZO MANTECA
CATEGORIA: EXTRA

FORMATO: 1y5 KG.
ORIGEN: ESPANA/USA
DESCRIPCION

El garbanzo (Cicer arietinum) es una leguminosa de la familia de

las fabaceas muy extendida en la India y en el Mediterraneo.

CARACTERISTICAS NUTRICIONALES (composicién media 100 grs.)

VALOR NUTRICIONAL POR 100 GR GARBANZOS
VALOR ENERGETICO ( KCAL) 361
GRASAS (G) 55
DE LAS CUALES SATURADAS (G) 0.36
HIDRATOS DE CARBANO(G) 55.8
DE LOS CUALES AZUCARES (G) 6.5
FIBRA ALIMENTARIA (G) 15.5
PROTEINAS (G) 20.8
SAL (G) 0.025

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Granos enteros y limpios.
Sanos: exentos de mohos, podredumbres.
Exentos de olores y/o sabores extranos.

CARACTERISTICAS FISIOQUIMICAS:

Humedad 10% max.
Calibre 70 GRS
Tolerancia de calibre por defecto 5 % max.
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TOLERANCIAS DE CALIDAD

Materias extrafas totales 0.075 % max.
Materias extrafias de origen mineral 0.0 % max.

Granos con defectos graves: 0.05 % max.
Granos con defectos ligeros: 1.0 % max.

Granos mismo color distinto tipo comercial 0.5% max.
Granos de distinto color excepto decolorados 1% max.
Granos decolorados del mimo tipo comercial 0.1% max.

Suma tolerancias maximas calidad y calibre 6.0% max.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Producto que reune las caracteristicas sanitarias que lo
hacen apto para consumo humano.

Ausencia de patdgenos.

ETIQUETADO

Denominacién del producto: Garbanzo manteca

Peso neto: 1y5 KG

Instrucciones para la conservacién: si

Identificacién de la empresa: LEGUMBRES EL MARAGATO
Identificacién del lote de envasado/ consumo preferente.

Categoria comercial: Extra.
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CONDICIONES DE CONSERVACION
Mantener en lugar fresco y seco.
No exponer directamente a la luz solar.

Caducidad del producto 18 meses.

DECLARACION DE ALERGENOS SI

2
o

Cereales que contengan gluten y productos
derivados

Altramuces y derivados

Crustaceos y productos a base de
crustaceos

Moluscos y derivados .

Huevos y productos a base de huevos .

Pescado y productos a base de pescados.

Cacahuetes y productos a base de
cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados

Frutos de céascara y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de
granos de sésamo

XXX [X XX X I X|X[X| X |X| X

Anhidrido sulfuroso y sulfitos > 10 mg/kg 6
10 mg/1 expresado como SO2

X




