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TECHNICAL SPECIFICATIONS

1. DENOMINACION DEL PRODUCTO
Mermelada de tomate.

2. INGREDIENTES
Tomate, azlcar, gelificante: pectina de citricos,
corrector de acidez: acido citrico, conservador:
sorbato potésico.

. Elaborado con 45 g de tomates por 100 g.
. Contenido total de azucares 53 g por 100 g.

3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
«PH:3.0-35
« RT: 53% = 2 (brix)
. No contiene colorantes

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Producto exento de bacterias patégenas.

5. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
« OLOR Y SABOR: Tipicos, exento de olores /
sabores anormales.
« COLOR: Segun variedad.

6. INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 g
. Valor energético: 911 KJ, 214 kcal
. Grasas: 0g
- de las cuales saturadas: 0 g
. Hidratos de Carbono: 53 g
- de los cuales azucares: 53 g
. Fibra alimentaria: 0.5 g
. Proteinas: 0.4 g
.Sal:0g
. Sodio: 0 mg

1. PRODUCT NAME
Tomato Mermelada

2. INGREDIENTS
Tomato, sugar, gelling agent: citrus pectin,
acidity regulator: citric acid, preservative:
potassium sorbate.

. Tomatoes content 45 g per 100 g.
. Total sugar content 53 g per 100 g.

3. PHYSICAL-CHEMICAL CHARACTERISTICS
«PH:3.0-35
« RT: 53% =+ 2 (brix)
. Food color free

4. MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS
Pathogenical bacteria-free product.

5. ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
« AROMA AND FLAVOUR: Typical, free from
extraneous smells / flavours.
« COLOUR: According to variety.

6. NUTRITIONAL INFORMATION (100 g)
. Energy: 911 KJ, 214 Kcal
.Fat:0g
- of which saturates: 0 g
. Carbohidrate: 53 g
- of which sugars: 53 g
. Fibre: 0.5 ¢
« Protein: 0.4 g
.Salt:0g
« Sodium: 0 mg
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