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ESPECIFICACIONES 
 

PRODUCTO UDES/CAJA PALETIZACIÓN 

- DENOMINACIÓN: VERMUT ROJO  CRUZ  CONDE  

 

- CAPACIDAD:     1) 3 lt 

                                2) 5 lt 

   

 

- GRADO ALCOHÓLICO: 15º  
 

      1) Box 3 lt 

      2) Box 5 lt. 

 

    1) 216 box/palé 

         2) 140 box/palé 

          

 
 

      CARACTERÍSTICAS 
 

DESCRIPCIÓN 
Bebida elaborada a base de botánicos macerados en vinos sanos de 

la variedad Pedro Ximénez 

INGREDIENTES 

Vino (Uva Pedro Ximénez, conservadores (sulfitos, sorbato de 

potasio y ácido ascórbico), estabilizantes (ácido cítrico, ácido 

metatartárico y carboximetilcelulosa) y regulador de la acidez (ácido 

láctico)), azúcar, aromas y colorante (E-150d) 

CARACTERÍSTICAS 

ORGANOLÉPTICAS 

Color caoba oscuro con tonos rojizos. Intenso en nariz con notas de 

hierbas aromáticas. Perfecto equilibrio entre el dulce del azúcar y el 

amargo de la genciana 

AZÚCARES 131 g/l 

PH 3.2 a 3.6 

ACIDEZ TOTAL (en ácido tartárico) 4 a 6 g/l 

ACIDEZ VOLÁTIL (en ácido acético) <0.80 g/l 

SULFUROSO < 170 mg/l 

 
 

VALORES DIFERENCIALES DEL PRODUCTO 
 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

 

 

Almacenar en lugar seco y fresco en sus cajas, aislado del 

suelo mediante palets y mantener apartado de sitios 

soleados 

CONDICIONES DE TRANSPORTE 

 

Debe ser transportado dentro de las condiciones habituales 

de conservación/almacenamiento, humedad y condiciones 

sanitarias saludables. La temperatura durante el transporte 

se recomienda que no exceda de 32 ºC ni baje de 0 ºC 

DESTINO FINAL PREVISTO 

 

Es perfecto para tomar en el aperitivo. Marida muy bien 

con frutos secos o aceitunas.  

CONSUMO PREFERENTE No aplica 

OGM No contiene 
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INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS 
 

- = No contiene + = Contiene Comentarios 

 

Altramuces y productos a base de altramuces. -  

Apio y productos derivados: En forma de hojas, extractos, 

semillas, sal de apio, especias mezcladas con apio,… -  

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes: Manteca de 

cacahuete, harina de cacahuete, proteína de cacahuete, 

aceite de cacahuete,… 

-  

Cereales que contengan gluten y productos derivados: 

trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut, o sus 

variedades híbridas 

-  

Crustáceos y productos a base de crustáceos: Gambas, 

langostas, langostinos, cangrejos, cigalas,… y sus 

extractos. 

-  

Frutos de cáscara y productos derivados: Almendras, 

avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castañas, 

pistachos, nueces macadamia, nueces de Australia,… 

-  

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo: 

Semillas de sésamos o sus derivados en forma de aceite, 

pasta,… 

-  

Huevos y productos a base de huevo: Huevos enteros, clara 

de huevo, yema de huevo, proteína de huevo,… -  

Leche y sus derivados (incluida la Lactosa): Toda clase de 

productos lácteos, mantequilla, quesos, maegarinas, 

caseína, caseinatos, lactoserum, lactoglobulina,… 

-  

Moluscos y productos a base de moluscos: Almejas, 

berberechos, calamares, ostras, mejillones, pulpo, 

sepias,… y sus extractos. 

-  

Mostaza y productos derivados a base de mostaza. -  

Pescado y productos a base de pescado: Extractos de 

pescado, proteína de pescado,… -  

Soja y productos a base de soja: En forma de leticina, 

proteína, aceite, salsa,… -  

Anhídrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones 

superiores a 10mg/l o 10 mg/kg expresado como SO2 +  

 

** Clasificación de acuerdo con el Reglamento 1169/2011  del Parlamento Europeo  y del Consejo del 25 de octubre de 2011  

sobre la información alimentaria facilitada al consumidor  y modificaciones posteriores. 
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INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 

 100 ml 

Valor energético  567 kJ 

135 kcal 

Grasas 0 g 

       de las cuales:  

- ácidos grasos saturados 0 g 

Hidratos de carbono  13,16 g 

       de los cuales:  

- azúcares 13,16 g 

Proteínas 0 g 

Sal 0 g 

 

 

 

 

 

MATERIAL AUXILIAR 
 

EMBALAJE PRINCIPAL 

BOLSA 
1) Poliéster metalizado laminado de 3 lt 

2)       “                “              “        de 5 lt 

TAPA 
 Polietileno lineal negro y rojo con precinto de 

seguridad 

 

EMBALAJE SECUNDARIO CAJA 
1) De vermut Cruz Conde de 3 lt 

2) De vermut Cruz Conde de 5 lt 
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NORMATIVA 

 

 
Este producto se encuentra conforme con la legislación vigente española y europea, incluyendo el cumplimiento de la 

legislación de los límites máximos de contaminantes, criterios microbiológicos (Por indicación para vinos y productos 

similares en el Reg 2073/2005: Alimentos listos para el consumo que no pueden favorecer el desarrollo de L. 

monocytogenes, que no sean los destinados a los lactantes ni para usos médicos especiales) y las normas sobre 

radioactividad establecidas por la CEE.  

 

Ley 6/2015 de 12 de mayo, de Denominaciones de Origen e Indicaciones Geográficas Protegidas de ámbito territorial 

supraautonómico. 

 

Reglamento delegado (UE) 2019/934 de la comisión de 12 de marzo de 2019 por el que se completa el Reglamento 

(UE) n.o 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las zonas vitícolas donde el grado 

alcohólico pueda verse incrementado, las prácticas enológicas autorizadas y las restricciones aplicables a la producción y 

conservación de los productos vitícolas, el porcentaje mínimo de alcohol para subproductos y la eliminación de estos, y la 

publicación de las fichas de la OIV 

 

 

Reglamento (UE) 2021/2117 del Parlamento Europeo y del Consejo de 2 de diciembre de 2021 que modifica los 

Reglamentos (UE) n.o 1308/2013, por el que se crea la organización común de mercados de los productos agrarios, (UE) 

n.o 1151/2012, sobre los regímenes de calidad de los productos agrícolas y alimenticios, (UE) n.o 251/2014, sobre la 

definición, descripción, presentación, etiquetado y protección de las indicaciones geográficas de los productos vitivinícolas 

aromatizados, y (UE) n.o 228/2013, por el que se establecen medidas específicas en el sector agrícola en favor de las 

regiones ultraperiféricas de la Unión 
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